
Kaffee & Kuchen. 



Kaffee & Kuchen

Obst-Streusel-Kuchen.

mit Schlagrahm.

3,- 

3,5 

Valrhona-Brownie. Vanilletopfen. 
Beeren.

3,5 

Waffel. Schlagrahm. Apfelkompott. 2,5

Kugel hausgemachtes Eis/ Sorbet. 2,-

Eis: Vanille. Milchschokolade. Salzkaramell.
Sorbet: Himbeer-Thymian. Erdbeer. Joghurt.



Kaffee & Kuchen

Eisbecher. Schlagrahm. Beeren. 
Granola. 

7,5 

Eiskaffee. Vanillerahmeis. 
Schlagrahm.

5,5 

Unser Eis, Sorbet und Kuchen, sowie 
weitere Komponenten (z.B. Granola, 
Kompott) werden in eigener Produktion 
unter Verwendung von Qualitätszutaten 
hergestellt. 

Eisschokolade. Vanillerahmeis. 
Schlagrahm.

5,5 



Kaffee & Kuchen

KAFFEE

Unseren Kaffee bekommen wir aus der 
Kaffeerösterei Dinzler.

Zubereitet mit der Siebträgermaschine: 

Tasse Café Creme, Roma 2,5

Tasse Café Creme, La Sera,  
entkoffeiniert	

2,5

Espresso, Roma	 2,5

Cappuccino, Roma 3,-

Latte Macchiato, Roma	 3,5

Espresso Macchiato, Roma	 2,8



Kaffee & Kuchen

TEE

Unseren Tee bekommen wir von Ronnefeldt.

Im Kännchen serviert.

Darjeeling Summer Gold (schwarzer Blatttee)
Assam Earl Grey (aromatisierter schwarzer Blatttee)
Assam Rambung (schwarzer Blatttee)
Wokou Garden (Grüner Blatttee)
Morgentau (aromatisierter Grüntee Summer, China)
Fruity Camomile (Kräutertee)
Vanilla Rooibos (aromatisierter Kräutertee)
Bergkräuter (Kräutertee)
Granny‘s Garden (aromatisierter Früchtetee)
Sweet Berries (aromatisierter Früchtetee)

4,-



Kaffee & Kuchen

SCHOKOLADE

Unsere Schokolade bekommen wir von 
Valrhona.  

Tasse heiße Schokolade 3,5

Tasse heiße Schokolade 6,5

Tasse Nesquik kalt oder warm	 2,8

Zartbitter
Vollmilch
Weiß

mit Baileys


